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Restauraciam zvysuju trzby festivalové
gurmanske speciality

Az o0 25 percent sa zvysili resStauraciam trzby po mesiaci trvania
Zimného festivalu jedla. M6Zu za to také Speciality ako sous-vide
hovadzie rebro, pyré z Beluga SoSovice, prach z Cervenej repy,
lyofylizovany bravcovy Spek, dryaged chrbat z mangalice, Ibérico

s Ciernym korenom, jedla s jelena, holuba, daniela, srnky, jahnaciny,
kralika, bazanta, sumceka, ale i kuracia huspenina...

Zaujimavé menu vyhodou

~Restauracie si Zimny festival jedla pochvalujd. Mnohym to v januari
a vo februari, kedy restauracie maju utlm hosti, ekonomicky
pomohlo. Pozitivom festivalu je znalost o dobrej gastronémii, ktora
pocas festivalu vznikd. Ludia navstevuju dobré a prestizne
reStauracie za velmi vyhodné ceny a tak sa m6zu obozndmit s tym
najlepsim, ¢o slovenska kuchyna ponuka, aky servis a prostredie
ponukaju ti najlepsi,” hovori riaditel festivalu Radoslav Nackin.
ResStauracie, ktoré postavili zaujimavé menu, komunikovali so
svojimi hostami priamo v reStauracii alebo na socialnych sietach
zvysSovali trzby, ale budovali aj dobré meno svojim kucharom

i personalu. ,Stavalo sa, ze si to hostia medzi sebou Sirili a mnoho
navstevnikov prislo priamo na odporucanie nie¢oho vynimoc¢ného,”
hovori Rado Nackin.

Malé i vel'ké si pochvaluju

Zuckmann Villa v piestanskej peSej zéne je miesto, kde na vas
dychne histéria v kombinacii s prijemnou atmosférou a kvalitnym
servisom. Ako ikonické jedlo vo festivalovom menu ponuka stehno
kralika so slaninou a sedanové pyré a jedly gastan. Medzi chute
regiénov zaradila do festivalového menu trhané Uudene s maslovou
fazulou a farebnou ryzou. Kucharovou volbou je ¢okoladovo
karamelovy krém s pomarancovou penou ,Hostia su spokojni, jedlo
im chuti - su prekvapeni z kombinacie jedal, ktoré sme dokazali
spojit,” hovori Tomdas Repas, Séfkuchar z Zuckmanna. Malé
reStauracie z malych miest su poctené, ze sa mo6zu zapojit do ZFJ.
Pochvaluju si celkom peknu navstevnost a posilnenie mena.
ResStauracie z vychodného Slovenska, ale aj tie mimo velkych miest,
tvrdia, ze mnohi zakaznici prichddzaju aj z inych kdtov Slovenska.
Najma na zaklade ldakavého menu, . Pavol Bencik, CEO Bencik
Culinary Group si pochvaluje festival: ,ZF] je jediny gastro pocin

s celoslovenskou pésobnostou, ktory dava zakaznikom moznost
testovat kuchyne ich majstrov. Som naozaj rad, Zze aj nase
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reStauracie Carnevalle a Zylinder su jeho sucastou. Podporuje to
dbveru zakaznikov, o ktord bojujeme.”
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Kto je navstevnik festivalu?

Podl'a vyjadrenia reStauracii si cestu na festivalové menu
nachadzaju rodiny pocas vikendov, l'udia z biznisu vyuzivaju
atraktivne menu na pracovné obedy, vecCere, gurmanstvo ucarovalo
aj parikom - najma teraz pred Valentinom, mnohi vyuzivaju, ze
festival sa kona po celom Slovensku a pocas sluzobnych ciest
ochutnavaju aj restauracie mimo svojho bydliska. ReStauracie maju
radost aj z f'udi, ktori jednoducho radi varia a menu pocas festivalu
mnohych inSpiruje. Ci uz surovinami, alebo spracovanim. Kuchari sa
pri hostoch radi zastavuju, Co je tiez Specifikom festivalu. Jedl3,
ktoré suU servirované vam v reStauraciach podavaju aj s vysvetlenim
o aké suroviny, resp. postup pri vareni ide.

~Restaurdcie sa skutocne predhanaju v zaujimavej skladbu menu a
som nesmierne rad , ze suroviny, z ktorych ho vyskladaju su
predovsetkym nase, slovenské a prednostne z regidonu danej
reStauracie. Pritom vela z festivalovych menu je pripravené v tom
najmodernejsom svetovom trende a aj s pouzitim najnovsich
technologickych postupov. Gastrondmia na Slovensku skutocne
napreduje. Je uz len na nas, aby sme ju podporili a ochutnali,”
uzatvara Radoslav Nackin.

Mozete tak urobit do 25. 2., kedy sa festival kon¢i. Staci si vybrat na
www.zimnyfestivaljedla.sk reStauraciu, degustacné menu,
elektronicky zaplatit a s vouchrom prist ochutnat to najlepsie, ¢o
slovenska gastronédmia ponuka.
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