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Takmer 7700 ludi prechutnalo Zimny festival
jedla

Ochutnat Slovensko sa oplati! Pod tymto sloganom ldkal tento rok
Zimny festival jedla 2018 (ZFJ) gurmanov z celého Slovenska, aby
prisli ochutnat Speciality do vybranych restauracii. Jedla od TOP
Séfkucharov v tych najlepsich restauraciach na Slovensku mohli
navstevnici ochutnat za zvyhodnené ceny od 15. janudra do 25.
februdra. Navstevnici si mali dokonca moznost vo vybranych
reStauraciach, ocenenych Zlatou vidlickou zakupit az stvorchodové
menu.

S po¢tom névstevnikov 7632 zaznamenal ZF) nérast az o 12 % oproti
minulému roku. Velky Uuspech mala aj tohtorocna novinka festivalu -
Champagne POMMERY vikendy. Celkovo sa uskutocCnili 4 vo vybranych
13 resStauraciach po celom Slovensku. Niektoré reStauracie prave cez
tieto vikendy dosahovali narast rezervéacii az o 60 %. Uspe&né boli aj
sprievodné akcie festivalu, ku ktorym patrila otvaracia vecera festivalu
vo FOU Z0O0, kurz varenia s hviezdnym $éfkuchadrom Igorom Cehym.

Majitelia restauracii mohli byt spokojni, pocas ZFJ sa trzby zvysili

o priblizne 0 15 % a v niektorych ¢asovych Usekoch az o 25 %. TOP
reStauracie si aj tento rok dali zalezat na ponuke festivalového menu,
¢o sa odzrkadlilo aj na zaujme navstevnikov o rezervacie.

~Prioritou festivalu zostava aj nadalej rozvoj gastroturistiky

a prezentacia najlepsich restauracii a séfkucharov z celého Slovenska,
edukacia navstevnikov o nasich tradiciach a podpora regionalnych
producentov potravin,” informoval Radoslav Nackin - riaditel ZF).

Podakovanie patri partnerom, ktori ZF) podporuju uz od jeho zaciatkov
a napomahaju tak zviditelfovat slovenskl gastronémiu: RTVS, Radio
Slovensko, mesto Bratislava, Visit KoSice a Bratislava RegionTourism Ci
WineLoversClub a Champagne Monopole, ako aj vSetkym medidlnym
partnerom.

Sme radi, Ze aj slovenski producenti sa zacali zapajat a treba
vyzdvihnat hlavného partnera, minerdinu vodu FATRA - ako oficialnu
vodu ZF] a tiez Champagne POMMERLY.
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A ktoré boli tie NAJnavstevovanejSie restauracie tento rok?
KoSicky kraj : Camelot KoSice , Baranok KoSice, Montana steak

house Hotel Yasmin Kosice,
NA] reStaurdcie Bratislavsky
kraj
e Au Café ,Bratislava
e Carnevalle, Bratislava
e CUBES, Hotel Aston
Bratislava
e Fou Zoo, Bratislava
e Savoy, Hotel Carlton,
Bratislava
e WabiSabi, Bratislava
e Mlyn 108, Modra

NA] restauracie Zilinsky
a Trencdiansky kraj
e Afrodita, Chateau
Cereflany
e Diva pri synagdge,
Trencin §
¢ Villa Necas, Zilina

NA| restaurdcie Trnavsky kraj

e Villa Rosa, Dunajska

Streda
e Taky’s, Galanta

NA] reStauracie Kosisky kraij

¢ Camelot, Kosice
e Baranok, KosSice

e Montana SteakHouse,
Hotel Yasmin, KoSice
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Najlepsia obsluha ZFJ:

WabiSabi, Bratislava
Afrodita, Chateau Cereniany

Novacik ZF) 2018:

STEAKPARK by Hotel Park Avenue, Piestany
MONTANA SteakHouse, Hotel Yasmin, Kosice

Restauracie s najvacsim progresom oproti roku 2017
(kvalitnejsie menu, pocet rezervacii)

WabiSabi, Bratislava

Au Café, Bratislava

Mlyn 108, Modra

Villa Rosa, Dunajska Streda
Diva pri Synagoge, Trencin
e Villa Necas, Zilina

Najobl'ubenejsie jedla :

Kategodria ,,Nase ikonické jedlo“:

Spagety so Safranovym cremefraiche, zaidend musla Svatého

Jakuba ceresSnovym drevom, pyré z wakame rias
Au Café Bratislava
e Pstruh, repa, chren
Savoy , Hotel Radisson Bratislava
e Mizuna listovy Salat s misodressingom, tempura s daikonponzu a
cibulkou, aburinigiri
WabiSabi, Bratislava
e Filet S. Petra na vanilke, poddvany na mangovom bulgure
Villa Necas, Zilina

Kategdria ,,Chute regiéonov“:

e \yprazany kapor bez kosti s vlasskymi orechmi s redukciou z
jabléného octu a melasy, Salat zo zeleného jablka, zeleru a kyslej

smotany, cesnakovy chlieb
CUBES Hotel Aston, Bratislava
e Chrbat z mlie¢neho prasiatka s jabl¢kovou omackou, pecenym



cesnakom, na masle glazovanym jablkom s tymianom,
hadomorom a zemiakovym mousseline

Miyn 108, Modra

Tatarak z ddeného pstruha, s kaviarom, susenou domécou
rostenkou podla starej tradicie a chrumkavym chlebikom
Afrodita Cerehany

Cokoladoveé kocky starej mamky s marhulovym karamelom a
maslovym prachom

Camelot, Kosice

Kategoria , Kucharova volba“ :

Ibérico/Cierny koren, repa, cili

Fou Zoo, Bratislava

Dryaged chrbat z mangalice, beluga SoSovica, jablkovo-feniklovy
Salat, zelerové pyré

Carnevalle, Bratislava

Jeleni rostbeaf na bryndzovom krupote so susenou slivkou,
pecena tekvica v ribezlovom vine a rozmarinova omacka
Diva pri Synagodge, Trencin

Gastanova polievka 2018- Gastany, foiegras, slanina, KoSicky
OPRE cide

Baranok restauracia, KosSice

Dezertom festivalu sa stal:

Cokoladovo karamelovy krém s pomarancovou penou z restauracie
ZuckmannVilla, Piestany.
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