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,Ste hladni po zaZitkoch? Je tu letna edicia Zimného festivalu jedla 2021. Od 14.
juna do 18. jula si méZete vychutnat kulindarske umenie najzaujimavejsich
restauracii Slovenska. Preco Zimny festival jedla v lete? Pre COVID-19 boli
restauracie zatvorené a aZ dnes mézu otvorit dvere vsetkym gurmanom. Doprajte Si
pestré festivalové menu a podporte svojou navstevou reStauracie, ktoré to nevzdali
a nadalej chcu ponukat’ zaZitkovu gastronomiu. Rezervujte si uZ dnes zaZitok plny
chuti. Viac na Zimny festival jedla.sk."

Takto zneju slova oficidlneho spotu k letnej edicii oblubeného festivalu pre
gurmanov, ktory uz 7. rok organizuje znamy restaura¢ny bedeker Gurman na
Slovensku. Pre spominany COVID-19 mohli reStauracie otvorit' az teraz v juni

a, bohuzial, situacia v gastre, a teraz hovorime o tych reStauraciach, ktoré ponukaju
seridéznu, poctiva a zazitkovu kuchynu, je tragicka az katastrofalna. Samozrejme,
take away bistra, burgarne a pizzérie, tie mali pocas COVID-19 zlaté Casy, a Casto az
trojnasobné trzby. Toto vSak nie je spoloenska gastrondmia spojena so zazitkom
ceny. Tie reStauracie, ktoré prezili, a chcl nam opat ponukat kvalitnd kuchynu, sa
ekonomicky na pokraji, a €o je eSte horSie, odisli im kvalitni zamestnanci, ktori sa uz
nevréatia. Bude im trvat' minimalne tri roky, kym si vychovaja novych. TakzZe z tychto
dovodov, v oklieStenej zostave, nam ponuka svoje zazitkové festivalové menu 23
reStauracii z celého Slovenska.

Sme nesmierne radi, Ze sa zapojili aj lidri a tvorcovia trendov modernej slovenskej
gastronémie a najocenovanejsSie restauracie bedekrom Gurman na Slovensku:

UFO watch.taste.groove, Bratislava — 3 Zlaté vidlicky,
Mlyn 108, Modra — 2 Zlaté vidliCky,

Gasperov Mlyn, Batizovce — 2 Zlaté vidlicky,

Chateau Cerefiany — 2 Zlaté vidlicky,

Restauracia Slavia, KoSice — 1 Zlata vidlicka.

Zapoijili sa aj najlepsi Séfkuchari Slovenska:
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https://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=110

Jozef MasaroviC — 3 Zlaté vidlicky,

Marian Filo — 2 Zlaté vidlicky,

Jozef Breza — 2 Zlaté vidlicky,

Juraj Hruska — 1 Zlata vidlicka,

ale aj someliérka roka Slavka GaSperova.

KazdoroCne zapajame do festivalu aj nové reStauracie, ktorym chceme dat’ priestor
ukazat sa gurmanom z celého Slovenska. Novacikmi budu:

e Bistro Bardza, Bratislava, s vybornym Séfkucharom P. Slackom,
¢ Ohnisko fire dinning & brew bar, KoSice, s vybornym Séfkucharom M. Thirym,
e Kazumi, Bratislava, s top susi majstrom A. llléSom.

Sprievodné akcie sme obohatili o NOVINKU: v spolupraci so znamou Skolou
varenia zo Sv. Jura sme pripravili gurmanom dva kurzy varenia s prestiznymi
Séfkucharmi: Martinom Korbelicom a Jozefom Masarovicom.

Staronovou NOVINKOU su aj Champagne vikendy, ktoré sme s naSim novym
partnerom Champagne Laurent Perrier obnovili, a ponukneme vo vybranych
reStauraciach cez vybrané vikendy k festivalovému menu pohar Sampanského.

Hlavnym partnerom festivalu sa stala svetoznama znacka vod San Pellegrino, ktoru
dovéaza a distribuuje spoloc¢nost KON-RAD, spol. s r. 0. TeSime sa, Ze tuto skvelu
vodu budd méct ponukat naSe reStauracie aj pocas festivalu.

Verime, Ze gurmanov tento festival opat’ potesi a poctom rezervécii sa priblizime
minulému roku. NaSu pozvanku na ZFJ zakonc¢ime informaciou, Ze uz od 5. juna sa
spusta rezervaény systém s malou vyzvou:

Mili gurmani, doprajte si pestré festivalové menu a podporte svojou havstevou
restauracie, ktoré to nevzdali a nadalej chcu ponukat’ zaZitkovu gastronomiu.

Rezervuijte si uz dnes zazitok plny chuti.
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