ZIMNY
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Jedlda TOP S$éfkucharov Slovenska mohli gurmani za zvyhodnené festivalové ceny
ochutnavat od 14. janudra do 17. februdra. Medzi degustdciami sa nasli aj favoriti a
preferované jedld. AZ 80% zo zakupenych degustacii bolo trojchodovych, a preto mali
navstevnici naozaj vela "materialu" na hodnotenie.

Zimny festival jedla v roku 2015 sa konal na celom Slovensku a navstivilo ho o 50% viac
degustatorov oproti minulému roéniku. Pocet vsetkych degustacii sa vySplhal aZ na Cislo
5104. Velky uspech mali Gurman busy Startujuce z Bratislavy, a historicky aj prvy
vypredany Gurman bus z KoSic. Gurman pobyty ako minulo¢na novinka sa tiez uchytili a
bol o ne citelne vacsi zaujem. Navstevnici na nich ochutnali nielen gurmanske pochutky,
ale relaxovali aj v najlepSich slovenskych wellness a spa. Zapajali sa najma fudia vo veku
30 - 50 rokowv.

Zimny festival jedla zarezonoval uZz aj v Madarsku a Rakusku formou navstevy
gastronovinarov z oboch krajin a ich pozitivneho hodnotenia v médiach, ¢o je velkym
prisflubom pre slovenské reStauracie.

Dal$ou novinkou tohto roénika bol novy platobny systém kreditnou kartou s okamZitou
rezervaciou. Tento krok sa ukdzal ako opodstatneny, lebo tento spdsob uprednostnilo
pred prevodom alebo internet bankingom az 70% vsetkych hosti! Prijemnym zistenim
tohto roc¢nika bol pokles storna rezervacii. Minuly rok [udia rezervovali, ale nezaplatili
skoro 7% degustacii a tento rok sa Cislo zniZilo na 5% degustdcii.

A ktoré boli tie NAJnavstevovanejsie resStauracie tento rok?

NAJ restaurdcie (celad SR):

NAJ restaurdcie mimo Bratislavy:

1. Carnevalle meat restaurant and
bar, Bratislava

2. FOU Z00, Bratislava

3. Pavuk - wine restaurant, Modra

4. Zylinder cafe & restaurant,
Bratislava

5. AuCafe, Bratislava

6. GaSperov mlyn, Batizovce

Gasperov mlyn, Batizovce
Afrodita, Chateau Cerefiany
Hotel Dubn4 skala, Zilina
Kastiel Mojmirovce
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Ako restauracie s najlepsim menu boli u¢astnikmi festivalu vyhodnotené, bez poradia:
Bratislava:

CUBES Hotela Aston, Albrecht, Pavuk Wine Restaurant a Leberfinger

Slovensko:

Restauracia a penzidon Baranok, Gasperov mlyn, Taky’s Hotel Galanta a Villa Rosa

Najlepsie jedla v jednotlivych kategdriach podfa organizatora:

Chute regionov:

a/ Jahnacia roldda so Spenatovym pyré, konfitovanym cesnakom a zemiakovou
knedlickou s oméackou z jahfacich ladviniek - Albrecht Jaroslava Zideka

b/ Jeleni Tokar — Taky’s Hotel Galanta

Ikonické jedlo:

a/ Lasagne z domaceho syra z tdeného mlieka, slaninové chipsy a créme brilée z
Cervenej repy — Gasperov Mlyn Batizovce

b/ Peceny hovadzi chvost, Safranové chilli kripky, SOUS-VIDE zelenina — CUBES Hotel
Aston

Recepty nasich mdm:

a/ Batoztek plneny ragu z diviny podavany s domdacim koprovym tvarohom — Pavuk
wine restaurant Modra,

b/ Kulajda 2015 (Speneny topinamburovy krém s najdenym lievikom trubkovitym,
hluzovkou a stratenymi prepeli¢imi vajickami) — Baranok Kosice

Top dezert festivalu:
Dezert v podobe jaémennych krip varenych v malinovom mlieku — ReStauracia a
penzion Baranok

Najviac objedndvané jedla ZFJ 2015:

e Steak z hovadzej "dry aged" rostenky (AUT), zelerové pyré, domdce zemiakové
krokety, masovy jus - Carnevalle

e Jahnacia rolada so Spenatovym pyré, konfitovanym cesnakom a zemiakovou
knedli¢ckou s omackou z jahfacich ladviniek - Albrecht

e Involtini di anatra - Rolovana kacica so zemiakovymi gnocci so smotanovou
omackou z gastanov a panchetti — Au Café

e Specialna sushi rolka podla sushimajstra - Fou Zoo

e Telaci krk sous vide na hfstkovom kréme, zelerovo-tekvicové pyré, hruska
marinovana v Salotkovom dzuse — Gasperov mlyn

e Chrbat z mangalice parfumovany orieSkovym maslom, poddvany s hraskovym
pyré a pomaranc¢ovou mrkvou — Pavuk Wine Restaurant
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