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Zimny festival jedla 2024

11. ro¢nik Zimného festivalu jedla sa podarilo zorganizovat uz po
jedenasty krat. Od 13. januara do 25. februara sme opat mali
moznost ochutnat Specidlne menu v najzaujimavejsich
reStauraciach Slovenska, ktoré pre nas vybral prestizny bedeker
Gurman na Slovensku.

A bolo ich rekordnych 46!

Covid nds obmedzil nielen v moznosti chodit do naSich oblUbenych
reStaurdcii a stretavat sa s priatel'mi, ale tiez vdzne poskodil celé odvetvie
seridoznej gastrondmie a cestovného ruchu. Nasledky citime doteraz.

Aj napriek tazkej dobe a mnozstvu problémov sa dari kvalitnym
reStauraciam drzat vysoky Standard pondkanych sluzieb a eSte aj
skvalitnit ponuku jeddl. My sme pre vas vybrali zaujimavych 46 restauracii,
ktoré ponukaju gurmanskym hostom svoju zdzitkovu gastronémiu. Neslo
o rekord za kazdu cenu, ale skér o snahu vsetkych zainteresovanych sa
znovu nakopnut. Hostia a verni fanusikovia festivalu a zazitkovej
gastrondmie to ocenili a chvalili si ponuku bohatych menu festivalovych
restauracii.

11. rocnik bol rekordny

Narast rezervécii bol o 8 % vyssi oproti doteraz najuspesnejSiemu roku
2023. Zucastnilo sa 7 960 hosti a cez rezervacny systém bolo urobenych
ZF) 3 840 rezervécii. ,Velka vdaka patri vSetkym restauraciam, ako aj
hostom festivalu, Ze si udrzali zdravy rozum a najma chut na kvalitnd
gastrondmiu, a navzajom sa takto podporili. Uzasné bolo aj to, Ze nés

v tom nenechali ani dodavatelia produktov pre gastro - spolo¢nost KON-
RAD, spol. s r. 0., ako hlavny partner ZF], festival podporil cez svoje znacky
San Pellegrino a Champagne Laurent-Perrier. A tento rok nas podporila
aj Slovakia Travel ako hlavny partner, vdaka ktorej sme mohli ozaj
»Ochutnat celé Slovensko“.



DOVOLENKA NA
SLOVENSKU

DOBRY NAPAD

Vdaka patri aj medidlnym partnerom, ktori ndm ponukli v rdmci pomoci aj
medialny priestor navyse,” hovori riaditel festivalu Radoslav Nackin.
Hlavnymi medidlnymi partnermi boli Fun Radio a Startitup. Dalsimi
partnermi boli Hotelier, Gastro, InBA, InBar & Restaurant, Menucka, Pravda
a Hotelovo.

PotesSujlce je, Ze sa zapojili aj mensie restauracie z mensich miest ¢i novo
etablované prevadzky z minulého roka. To zvysSilo nielen zaujem o festival,
ale aj povedomie o tychto restauraciach u hosti z celého Slovenska.
Takymi boli Semillon Vrable, Sushi-YA food atelier Rovinka, Olivia’s zo
Ziliny, Bubbles z Bratislavy, Koliba na Vréku Byt¢a, A¢ko Surany a
Wakizashi Topolcany.

Novacikovia zabodovali

Novacikom tohto rocnika sa vcelku darilo a oslovili gurmanov a novych
hosti svojimi kreativnymi menu: Apolka z Bratislavy s presporskou
kuchynou, Palatin vo Svatom Jure s rakudsko-uhorskou kuchynou, Origin z
Luc¢enca s modernou regionalnou kuchynou a Bistro Bakos z KosSic. Okrem
klasickych restauracii zaujali aj hotelové resStauracie, ako je Sissi v Hotely
Lomnica ***** v Tatranskej Lomnici, ¢i Hotel Panordma**** na Strbskom
Plese, Grand Restaurant Residence Hotel & Club ***** na Donovaloch a
Hotel Elizabeth**** v Trencine.

Jolly Jocker

Novinka z minulého roka sa osvedcila a prestizna restauracia
z Rakuska, TRIAD, ocenovaného séfkuchara Uwe Machreicha, sa
zapojila aj tento rok.

Dal$ou NOVINKOU a vskutku bombastickou, bolo zapojenie 2
michelinskej restauracie Platan, séfkuchara IStvana Pestiho
z Madarska so svojim Bistrom Platan.

Najobl'ubenejsie festivalové menu podla hosti ZF) ponukli tieto
restauracie:

Vychodné Slovensko:
e Ohnisko fire dining & brew bar, KoSice
e Restauracia Sissi - Hotel Lomnica, Vysoké Tatry
e Doma u nas, Poprad

Stredné Slovensko:



e Afrodita, Cerefiany
e Lovecky zamocek Antonstal, Nemsova
e Origin, Lu¢enec

Zapadné Slovensko:

« UFO
« Miyn 108
e« IASAI

Najviac rezervovanych menu mala reStauracia UFO
watch.taste.groove z Bratislavy.

Najviac rezervovanych menu z mimo bratislavskych prevadzok mal
Lovecky zamocek Antonstal - Séfkuchara Michala Skorca - uz druhy
rok po sebe!

Menu, ktoré najviac prekvapili nezvycajnou chutovou varidciou
a vybornym vyladenim boli tento rok dve - Sushiya food atelier
Rovinka a Bakos bistro z Kosic.

Z kucharov na Zimnom festivale jedla 2024 najviac prekvapili Andrej
Turcek z reStauracie Bubbles - Ponton Bratislava a Lukas Heuser z
reStauracie Origin z Lucenca.

Podl'a ohlasov a recenzii hosti festivalu sa najoblubenejSimi
jedlami ZF) 2024 stali:

Chute regidnov:
e Kelovy privarok, pohdnka, kapusta, oméacka z jabik a misa -
Restauracia Sissi - Hotel Lomnica
e Rak riecny, vodnica, estragon - Semillon Vrable
e Pomaly peceny bocik z diviaka a karé z jelefia s dusenou cukrovou
repou a parmezanovymi zemiakmi so slaninkou, omacka z pecenej
papriky a cesnaku - Lovecky zamocek Antonstal

Ikonické jedlo:
e Pat textdr mrkvy - UFO watch.taste.groove. Bratislava
e Stavnatad wellington panenka macana v kofiaku, gratinované
zemiaky - Afrodita, Cerenany
e Krémovy mousse zo zemiakov s hl'dzovkovym maslom, foie gras,
omacka  so skoricou a borievkami, pufovana quinoa a hl'Gzovka -
Miyn 108, Modra

Kucharova volba:
e Kacacie prsia v repovej omacke s topinamburovym pyré - IASAI
e Jahna, hluzovka, kalerab, kroketa - Doma u nas, Poprad
e Lievanec s udenym uhorom, kyslou smotanou, chrenom, maslovou
repou a pazitkou



e Lievanec s marinovanym lososom, créme fraiche, pomarancovo-

medovou horcicou a kbprom
e Lievanec s ikrami so pstruha, prepeli¢im vajcom, uhorkou

a kajmakom
e Lievanec s udenymi husacimi prsami, melénom, fetou a pistaciami -

Ohnisko fire dining & brew bar, KoSice

ZF) pre vas zorganizoval bedeker Gurman na Slovensku - lifestylovy
magazin pre gurmanov a bedeker najlepsich restauracii Slovenska

TS napisal: Radoslav Nackin - vydavatel Gurmana na Slovensku.

Gurman

na Slovenchu




