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Tlacova sprava - Zimny festival jedla 2025

Dvanasty ro¢nik Zimného festivalu jedla prebiehal od 11. janudra do 23.
februdra, pricom sme mali prilezitost ochutnat Specidlne menu

Vv najzaujimavejsich restauracidch na Slovensku. Tieto reStauréacie boli
vybrané renomovanym bedekerom Gurmdan na Slovensku.

Zazili sme rocnik piny rekordov!
Najviac zucastnenych restauracii: 53
Narast rezervacii: + 22 %

Narast trzieb: + 29,7 %

Rekordna navstevnost: 8 935 hosti

Pre gurmanov sme vybrali 53 atraktivnych a vyznamnych reStauracii,
ktoré ponukaju gurmanskym hostom svoju zazitkovl gastronémiu. NeSlo
o rekord za kazdu cenu, ale skér o snahu vSetkych zainteresovanych
ukazat sa v tom najlepSom svetle. Dokazat, Ze na celom Slovensku sa vie
robit vel'mi kvalitnd gastrondmia. Hostia a verni fanusikovia festivalu

a zazitkovej gastrondmie to ocenili a chvalili si ponuku bohatych menu
festivalovych restauracii.

Narast rezervacii bol 0 22 % vysSsi oproti doteraz najuspesSnejSiemu roku
2024. Zucastnilo sa az 8 935 hosti a cez rezervacny systém bolo
urobenych 4 684 rezervacii. ,Velkad vdaka patri vSetkym restauraciam, ako
aj hostom festivalu, Ze si spolo¢ne dokdzali uzit tieto skvelé momenty

a spolocne stravit vela gurmanskych zazitkov.

Podpora

NasSi Uzasni partneri, ktorym zalezi na pozdvihnuti slovenskej gastrondmie,
nam aj tento rok vyrazne pomohli a my im dakujeme za ich podporu:

e Slovakia Travel - hlavny partner, vdaka ktorému sme mohli ozaj
»Ochutnat celé Slovensko*

e KON-RAD sro. - hlavny partner, festival podporil cez svoje
znacky San Pellegrino a Champagne Laurent-Perrier

e BAVARIA TT - hlavny partner mobility

e Prémiovy pivovar ERB - gastro partner

e LUNTER - gastro partner
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»~Rovanko dakujeme aj nasim medialnym partnerom za ich podporu

a poskytnutie medidlneho priestoru navyse,” uviedol riaditel festivalu
Radoslav Nackin. Hlavnymi partnermi boli Fun Radio a Startitup. Dal$imi
partnermi boli Hotelier, Gastro, InBA, InBar & Restaurant, Menucka,
Pravda a Hotelovo.

Novacikovia festivalu zabodovali

Novacikovia tohto rocnika si viedli velmi dobre a oslovili gurmanov svojimi
kreativnymi menu. Medzi nimi si: Re$tauracia KLARA, GOYA vitality, Hotel
Voderady, MOOZI creative asian cuisine Michala Konrada, Bistro
Ferdinand, Plzenska Hodovria Malacky, Penzion Rosel Nové Zamky, Terra
Jasova, SLOWENSKA Stary Smokovec a Villa Sandy z Kosic.

Okrem klasickych resStauracii zaujali aj hotelové restauracie, ako su:
Restauracia Sissi - Hotel Lomnica ***** v Tatranskej Lomnici, ReStauracia
CLOUD - Hotel DoubleTree by Hilton Bratislava, Boutique Hotel Pri Mlyne
Lozorno, Grand hotel Permon**** Podbanské, Hotel Siglisberg Stiavnické
Bane ****  Hotel Elizabeth**** v Trencine a FranclUzska restauracia - Hotel
Devin **** vy Bratislave.

Jolly Jocker

Novinka z minulého roka sa osvedcila a prestizna 2 michelinska
restauracia Platan, Séfkuchara IStvana Péstiho z Madarska sa zapojila
so svojim BISZTRO PLATAN.

Najobl'ubenejsie festivalové menu podla hosti ZF) ponukli tieto
restauracie:

Vychodné Slovensko:
e OhniskO fire dining & brew bar, Kosice
e ReStauracia Sissi - Hotel Lomnica, Vysoké Tatry
e SEVEN Restaurant Café, VILLA SANDY, KoSice

Stredné Slovensko:
e Afrodita, Kastiel Cerefiany
e Lovecky zamocek Antonstal, Nemsova
¢ Semillon - Vinéarstvo Predium, Vrable

Zapadné Slovensko:
e UFO watch.taste.groove
e Mlyn 108, Modra
e ResStauracia Klara - GOYA Vitality Hotel, Kastiel Voderady



Najvyssi pocet realizovanych degustacii premiérovo dosiahla
reStauracia Lovecky zamocek Antonstal so séfkucharom Michalom
Skorcom.

Restauracia, ktora najviac prekvapila na ZF) 2025: Restauracia
Klara, GOAY Vitality Hotel, Kastiel Voderady pod vedenim vyborného
kuchéara Petra Bracha.

Menu, ktoré najviac uputali nezvycajnou chutovou varidciou
a vybornym vyladenim boli tento rok dve - UFO watch.taste.groove
a SEMILLON Vrable.

Z kucharov na Zimnom festivale jedla 2025 najviac prekvapili Peter
Bracho z GOYA Vitality rezortu vo Voderadoch, Andrej Turcek z
restauracie Bubbles - Ponton Bratislava a Matej Vilem z restauracie Pri
Mlyne Lozorno.

Podl'a ohlasov a recenzii hosti festivalu sa najobl'ubenejSimi
jedlami ZF) 2025 stali:

Chute regidnov:

e Zubdc zo Stupavy, petrzlen, nas kefir, jablko, chren, képor- GOYA
Vitality Hotel Voderady

e Domace ravioli, omacka z rakov, pohanka, parmezan - Hotel
Elizabeth, Trencin

e Borsc¢ 2025 - grilované kacacie prsia, fermentovand Stava z Cervenej
repy, chips z kyslej smotany a hubova gyoza s cesnakom a képrom -
OHNISKO FIRE DINING & BREW BAR, Kosice

Ikonické jedlo:
e Kacka - gyosa - Semillon, Vrable
e Sumec, zeler, kalerab, Sosovica - BUBBLES Ponton, Bratislava
e Kacacie stehna, kapustové cestoviny, dule - Platan Bistro, Tata

Kucharova volba:

e Slanina, daikon redkovka marinovana v kombu a kaviar z marakuje
- Mlyn 108

e Tartar trildgia 2025 bazant, tvarbzky, jeseter- Lovecky Zamocek
Antonstal

e Kacica, mrkva - VILLA SANDY, Kosice

e Mini wagyu burger, tekvicova zemla, domaci keCup - CARNEVALLE
Bratislava

Dezert festivalu:
- Biela ¢okoldda, tekvica, rakytnik, ¢erveny pomaranc - UFO
Bratislava
- Krémova Cokolada, verjus, visna, lieskovce, baileys - ReStauracia
Sissi, Hotel Lomnica



ZF) pre vas zorganizoval bedeker Gurman na Slovensku - lifestylovy
magazin pre gurmanov a bedeker najlepsich restauracii Slovenska

TS napisala: Regina Skalikova - project manager Gurmana na Slovensku.

Kontakt: skalikova@pregurmanov.sk +421 948 636 274

Gurman

na Slovenshu
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