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Zimny festival jedla 2026

13. ro¢nik Zimného festivalu jedla prebiehal od 10. janudra do 22. februdra
a mali sme opat moznost ochutnat Specialne menu v najzaujimavejsich
reStauraciach Slovenska, ktoré pre nas vybral prestizny restauracny
bedeker Falstaff.

Najvacsou novinkou bolo, ze hlavhym medialnym partnerom

a spoluorganizatorom ZF) sa stal prestizny eurdpsky bedeker
Falstaff! Jeho prostrednictvom dame vediet celej Eurépe o tych
najlepsich restauraciach Slovenska.

Bol to opat lepsi rocnik!

Najviac zucastnenych restauracii: 56
Narast rezervacii: + 9%

Narast trzieb: + 19,7 %

Rekordna navstevnost: 9 241 hosti

My sme pre vas vybrali zaujimavych 56 restaurécii, ktoré ponukaju
gurmanskym hostom svoju zazitkovld gastronédmiu. Neslo o rekord za
kazdu cenu, ale skér o snahu vsetkych zainteresovanych sa ukazat v tom
najlepSom svetle. Dokdzat, Ze na celom Slovensku sa vie robit vel'mi
kvalitna gastrondmia. Hostia a verni fanusikovia festivalu a zazitkovej
gastrondmie to ocenili a chvalili si ponuku bohatych menu festivalovych
restauracii.

Narast rezervacii bol 0 19,7 % vysSi oproti doteraz najuspesnejSiemu roku
2025. ZUcastnilo sa az 9 241 hosti a cez rezervacny systém bolo
urobenych ZF) 4 872 rezervacii. ,Velka vdaka patri vSetkym restauraciam,
ako aj hostom festivalu, Ze si spolo¢ne dokazali uzit tieto skvelé momenty
a spolo¢ne stravit vela gurmdanskych zazitkov.”



Podpora

UZasné bolo to, Ze ndm aj v tomto roku pomohli GZasni partneri, ktorym
ide o tU istu vec - pozdvihnut slovensku gastronémiu. Vdaka patri:

Slovakia Travel - hlavny partner, vdaka ktorej sme mohli 0zaj
»Ochutnat celé Slovensko*

J&T Banka - ako partner Falstaff Gourmet clubu
CSOB - ako partner Fastaff Gourmet clubu

KON-RAD sro. - hlavny partner , festival podporil cez svoje znacky San
Pellegrino a Champagne Laurent-Perrier

BAVARIA BA - hlavny partner mobility

ERB pivovar - gastro partner

LUNTER - gastro partner
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»,Vdaka patri aj medidlnym partnerom, ktori nam ponukli v rdmci pomoci aj
medialny priestor navysSe a sme nesmierne radi, Zze tento rok sme sa mohli
s festivalom zapojit do celoeurépskej Struktlry prestizneho Falstaffu, ktory
sa stal hlavnym medidlnym partnerom.” hovori riaditel festivalu Radoslav

Nackin.

Hlavnymi medialnymi partnermi boli:
Falstaff - eurépsky bedeker najlepsSich restauracii
Fun radio - to spravne radio pre gurmanov

Startitup - slovenské médium zamerané na biznis, spravodajstvo a
lifestyle

Dalsimi partnermi boli Hotelier, Gastro, InBA, Menucka, Pravda
a Hotelovo.

Novacikovia zabodovali

Novacikom tohto rocnika sa vcelku darilo a oslovili gurmanov a novych
hosti svojimi kreativnymi menu:



- Arkady Hof Hotel & Restaurant ****, Stupava

- BISTRIC Restaurant, Zadhorska Bystrica

- PaB Donau, Bratislava

- RIO Restaurant & Bar, Bratislava

- RIVERBANK Restaurant, Grand Hotel River Park ***** Bratislava
- Tower prime steakhouse, Bratislava

- WERK, Bratislava

- Atelier Flavors (by SushiYa), Samorin

- Hotel Gino Park Palace ****, Povazska Bystrica.
- Chateau Appony, Oponice

- IZAKAYA, Zilina

- Dobré casy, Poprad

- SPITZ restaurant & bar, Stary Smokovec

- Hotel MOUSSON **** Michalovce

Jolly Jocker

Uz tradiciou sa stava nas Jolly Jocker a tym boli tento rok Slovakom uz
zname:

- 2 michelinska restauracia Platan, séfkuchara IStvana Pestiho
z Madarska, sa zapojila so svojim Bistrom Platan

- TRIAD z Rakuska, kde je Séfkucharom Roman Chriapek, vysoko
hodnotena reStaurdacia Falstaff 96 bodov a 4 vidlicky.

Najobl'ubenejsie festivalové menu podla hosti ZF) ponukli tieto
restauracie:

Vychodné Slovensko:
e Doma u nas, Poprad
e OhniskO fire dining & brew bar, KoSice
e SEVEN Restaurant Café, VILLA SANDY Resort, kosICE

Stredné Slovensko:
e ORIGIN, Lucenec
e Lovecky zamocek Antonstal, NemsSova
e Semillon - Vinarstvo Predium, Vrable

Zapadné Slovensko:
e UFO watch.taste.groove, Bratislava
e Milyn 108, Modra
e Wabi Sabi, Bratislava

Najvyssi pocet degustacii mala tento rok Restauracia Klara, GOYA
Vitality Hotel, Kastiel' Voderady pod vedenim vyborneho kuchara Petra
Bracha a Lovecky zdmocek Antonstal séfkuchara Michala Skorca.

Restauracia, ktora svojim menu najviac prekvapila bola OhniskO
fire dining & brew bar pod vedenim vyborného kuchara Michaela
Thiryho.



Z kucharov na Zimnom festivale jedla 2026 najviac uputali Zdenko
Kramaréik z IZAKAYA Zilina, Lukas Heuser z ORIGIN a Michal Takacs
z IASAL.

Podl'a ohlasov a recenzii hosti festivalu sa najobl'ubenejsSimi
jedlami ZF) 2026 stali:

Chute regidnov:
- RIVERBANK - naklicena Cervena psenica s pastrnakom, sezénnymi
hubami, vajcom a bazalkou
- GOYA Vitality Kastiel Voderady - terina zo zubaca, zemiakovy
knedlik, raci bisque, sedano
- Doma u nas - Hubova tartaletka, kuriatkova pena, suseny Zitok,
sladko-kysla hliva citronova

Ikonické jedlo:

- Mlyn 108 - Hliva citronova glazovana v omacke z korenovej
zeleniny, skorice, borievok a klincekov s penou z idenych pecenych
zemiakov a fermentované Zitko

- IASAI - Rybaci ramen , sashimi ryby, amazu cibula, menma

- ORIGIN - Ibérico, topinambur, zeler

Kucharova volba:
- Wabi Sabi - Wagyu consommé, sashimi tuniak akami a losos toro
- Ohnisko - Grilovany jahnfiaci chrbat, kimchi szegedin, letné rolky so
sviezou zeleninou a omackou z fermentovanej séje a sliviek
- Zamocek Antonsal - Tvarohova buchta so Salviou a gastanmi
plnend s ragu z daniela, nakladany fenikel

Dezert festivalu:
- UFO watch.taste.groove, Bratislava - Kokos, mango, marakuja,
thajska bazalka

ZF) pre vas zorganizoval Radoslav Nackin a Falstaff eurdpsky
bedeker najlepsich restauracii.

Kontakt: Regina Skalikova, 0948 636 274, regina.skalikova@falstaff.com
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